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)2
aa;éea%ocaa(e /” ole.

NOCCIOLE SGUSCIATE

Descrizione: nocciole sgusciate intere e calibrate singolarmente in mm. 9-10-11-12-13-14-15-15+
Applicazione: usata come ingrediente per: praline, cioccolate, gelati, dolci e alimenti in genere
Composizione: nocciola
Origine: ITALIA

Colore marrone visiva

Sapore caratteristico nocciola cruda organolettica

Caratteristiche nutrizionali
Ceneri (%)

% Proteine Nx6,25
Valore energetico

Valore energetico (kj/100gr.)

Grassi

Grassi Saturi
Fibre alimentari
Carboidrati (p.d. a 100)
Fruttosio Anidro
Galattosio Anidro
Glucosio Anidro
Saccarosio Anidro
Lattosio Anidro
Maltosio Anidro
Sodio come Na

Sale (NaCl) equivalente (Sodio x 2,5)

g/100g 2 +/-2
g/100g 15 +/-0,2
Kcal/100g 680
KJ/100g 2.806
g/100g 62 +/-5
g/100g 6 +/-5
g/100g 9 +/-5
g/100g 2 +/-2
g/100g 0,3
g/100g 0,1
g/100g 0,3
g/100g 2,5
g/100g 0,1
g/100g 0,1
mg/100g 1
mg/100g 2

Caratteristiche Fisico Chimiche

Corpi estranei
Umidita
Acidita in acido oleico

Indice di perossidi meqO2/kg.

Aflatossina B1

Aflatossine B1,B2,G1,G2

Calibri

Assenti

(%) < 6,00
(%) max 1
(%) max 2
ug/ke. max 2
pg/kg. max 4

mm. dal 9 al 15+

Caratteristiche Microbiologiche

Muffe

Lieviti

Carica Microbica a 30°C
Coliformi totali UFC/g
Salmonella spp
Staphylococcus Aureus

Metalli pesanti
Cadmio come Cd
Piombo come Pb

UFC/g  max 100
UFC/g  max 100
UFC/g max 2.000
UFC/g max 10
/25¢g assente
UFC/g max 10
mg./kg. <0,050
mg./kg. <0,10

gravimetrico
Kjeldahl - Dumas
calcolo
calcolo
gravimetrico
GC
enzim. gravimetrico
calcolo
GC
GC
GC
GC
GC
GC
ICP-AES
X calcolo da sodio

visiva
gravimetrico
titrimetrico
titrimetrico
HPLC
HPLC
meccanica

Metodo interno
Metodo interno
1SO 4833-1
Metodo interno
Metodo interno
Metodo interno

ICP-MS
ICP-MS
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NOCCIOLE SGUSCIATE

Colesterolo (mg./100gr.) 0 +/-0 bibliografico
Phytosteroli (mg./100gr.) 110 +/-1 bibliografico
Acidi grassi monoinsaturi (%) 50 +/-5 bibliografico
Acidi grassi polinsaturi (%) 5,9 +/-2 bibliografico
Acidi grassi saturi (%) 4,7 +/-2 bibliografico
Acidi grassi trans (%) 0 +/-0 bibliografico

ALLERGENI

cereali contenenti glutine e/o loro derivati
crostacei e/o loro derivati

pesce e/o suoi derivati

uova e/o suoi derivati

latte, lattosio e/o loro derivati

semi di sesamo e/o loro derivati

sedano e/o suoi derivati

senape e/o suoi derivati

soia e/o suoi derivati

arachide e/o suoi derivati

lupino e/o suoi derivati

solfiti in concentrazione pari ad ad almeno 10mg/kg
frutta con guscio e/o loro derivati

presenza prodotto

non presente
non presenti
non presenti
non presenti
non presenti
non presenti
non presenti
non presenti
non presenti
non presenti
non presenti
non presenti

NOCCIOLA presente

Modificazioni genetiche

GMO organismi geneticamente modificati

presenza

non presenti (RT-PCR)

Allergie e intolleranze

cartone kg. 20, sacchi kg. 25, big bag kg. 1000
non sovrapporre i pallet e conservare in luogo fresco e asciutto

allergia alle nocciole

Imballaggio:
Trasporto e stoccaggio:

Consumare preferibilmente: entro 12 mesi dalla data di produzione

redatto revisionato approvato

Capranica, 6 giugno 2016

o) SualoeSilue

G ——
ORGANSHN DI CONTROLLOE CERTIRCAZICNE

COOPERNOCCIOLE
Soc. Coop. Agricola

C.F. e P.IVA 00060700564 [

CERTIFICATO ISO

9001:2008 - N° 729989 Adar 15776

CERTIFICATO IT-BIO-004 -
N° 12-02596

J

CERTIFICATO KOSHER 15 ]










